Nr sprawy: ZP.271.66.2020 Zalacznik nr 1
Opis przedmiotu zamdowienia

Przedmiot zamowienia:

1. Organizacja imprezy kulinarnej — VII Konkursu Kulinarnego pn. ,,Sgsiedzi przy stole” z
udziatem kucharzy z Suwatk, Suwalszczyzny oraz Rytwian k/Sandomierza.

2. Celem konkursu jest prezentacja i promocja kuchni kamedulskiej w 300 — lecie jubileuszu
miasta Suwalki, zatozonego przez kamedulow wigierskich. W kuchni kamedulskiej dominuja
proste 1 naturalne ekologiczne surowce oraz ziola. Potrawy kuchni kamedulskiej
przygotowywane sg w oparciu o tradycyjne przepisy i charakteryzuja si¢ znakomitymi walorami
smakowymi i zdrowotnymi.

3. Zmaganiom kucharzy towarzyszy¢ beda nastepujace dzialania:

1) warsztaty kulinarne z udzialem milodziezy suwalskich szkét o profilu gastronomicznym
prowadzone przez renomowanego kucharza, pokazujace sposoby przyrzadzania prostych
potraw charakterystycznych dla kuchni kamedulskiej;

2) jarmark produktéw regionalnych, jadta regionalnego i napojow, w tym kamedulskich herbat
ziolowych;

3) degustacja potraw przygotowanych przez uczestnikow  konkursu  kulinarnego
1 warsztatow kulinarnych;

d) wystepy zespotow wokalno — muzycznego wykonujgcych muzyke biesiadna;

e) kulinarny TIR firmy PRYMAT (degustacja, konkursy z nagrodami, spotkanie
z ambasadorem firmy PRYMAT znanym i cenionym mistrzem sztuki kulinarnej;

f) podsumowanie XIV edycji konkursu ,,Gdzie te pigkne ogrody i kwieciste balkony”;

g) konkursy, gry i zabawy dla dzieci.

4. Miejsce i czas realizacji imprezy: Park Konstytucji 3 Maja w Suwatkach,

6 wrzesnia 2020 r. w godz.10°°- 15,

5.  Odbiorcy imprezy: mieszkancy Suwalk 1 regionu, goscie  uczestniczacy

w konkursie, tury$ci, mitosnicy sztuki kulinarnej 1 ,,dobrego jedzenia”.

6. Przewidywana liczba uczestnikow: do 500 oséb.

7. Planowana ilo§¢ uczestnikow konkursu: 3 druzyny 3 osobowe reprezentujace:

e Suwalki 1 Suwalszczyzne (2 druzyny)

e goscie z Polski (jedna druzyna)

8. Ilos¢ zespolow wystepujacych na scenie: 3 zespoty wokalno - muzyczne

9. Przekazanie informacji pisemnej o0 organizacji imprezy instytucjom wskazanym
w ustawie z dnia 20 marca 2009 r. o bezpieczenstwie imprez masowych (Dz. U. z 2020 r. poz.
2171).

10. Organizacja i zabezpieczenie techniczno-logistyczne imprezy:

a) zabezpieczenie wody i energii elektrycznej na stanowiska kucharskie i dla uczestnikéw
warsztatow kulinarnych;

b) wykonanie dekoracji sceny i terenu przy scenie, przy dekoracji wykorzystanie logotypu
,Pogodne Suwatki” oraz motywow jesiennych (liscie, sezonowe warzywa i owoce, itp.);



c¢) zapewnienie konferansjera konkursu, posiadajacego doswiadczenie w prowadzeniu imprez i
eventow o charakterze kulinarnym;

d) zapewnienie renomowanego kucharza posiadajagcego doswiadczenie oraz umiejetnosci
edukacyjne w prowadzeniu warsztatow kulinarnych z udzialem uczniow szkot
gastronomicznych,

e) zapewnienie koordynatora imprezy do spraw zdrowotnych,

f) wygrodzenie 4 stref dla publicznos$ci z zapewnieniem zachowania dystansu spotecznego,
zabezpieczenie w kazdej ze stref dostepu do wody i mydta oraz

g) zabezpieczenie ochrony imprezy od godz.19.00 dnia 05.09.2020 r. do godz. 16.00 dnia
06.09.2020 r. w ilo$ci:

= 0od godz. 19.00 dnia 05.09.2020 r. do godz. 8.00 dnia 06.09.2020 r : 2 osoby,
= od godz. 8.00 dnia 06.09.2020 r. do godz. 16.00 dnia 06.09,2020 r.: 10 oséb,

h) zabezpieczenie minimum 10 toalet przenosnych z dostepem do wody, wyposazenie toalet w
wode, mydto, srodki dezynfekujace i papier oraz zapewnienie osoby do sprzatania toalet w
trakcie trwania imprezy co petng godzing;

1) zapewnienie pojemnikow na $mieci i odpadki (3 x 1000 11 5 x 150 1) oraz koszy na $mieci;

J) posprzatanie placu po imprezie;

11. Zorganizowanie konkursu i warsztatow kulinarnych

1) przygotowanie namiotu cateringowego z podtoga o powierzchni 30 m x 5 m, podzielonego
na cztery stanowiska kucharskie o jednakowej powierzchni oraz wyposazenie kazdego ze
stanowisk w:

= piec konwekcyjno- parowy,

= Jodowke,
= plyte indukcyjna,
= Zlew,

= stol roboczy,

= podstawowe surowce i produkty do przygotowania potraw konkursowych,

= podstawowy sprze¢t kuchenny,

= jednorazowe naczynia i sztuéce niezbedne w iloSci zapewniajacej degustacje do 600
porcji po 35 g,

= maski/przylbice ochronne, rekawice jednorazowe oraz mydlo, reczniki papierowe 1
srodki dezynfekcyjne dla kucharzy i uczestnikow warsztatow,

2) spelienie wymagan ppoz. zgodnie z obowigzujacymi przepisami, w tym gasnic i innego
wymaganego sprzetu;

3) opracowanie regulaminu konkursu kulinarnego oraz kart oceny dla juroréw;

4) przygotowanie nagrod rzeczowych oraz okolicznosciowych statuetek dla druzyn
uczestniczgcych w konkursie i warsztatach kulinarnych;

5) wykonanie tabliczek z nazwami uczestnikow konkursu i warsztatow kulinarnych,

6) zabezpieczenie fartuchéw kuchennych dla uczestnikow konkursu i warsztatow kulinarnych,
opatrzonych nazwg imprezy, logo imprezy 1 logo ,,Pogodne Suwatki’;

7) opracowanie tematyki i programu warsztatow kulinarnych;

8) przygotowanie czterech sektorow dla publicznosci, ogrodzonych barierkami metalowymi o
powierzchni zapewniajacej zachowanie dystansu spotecznego oraz zapewnienie w kazdym z
sektoréw dostepu do wody z mydtem, zabezpieczenie w kazdym z sektorow pltynow do
dezynfekcji rak oraz rekawiczek jednorazowych;
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9) zabezpieczenie w kazdym z sektoréw po jednym stole dla konsumentow oraz tawek z
oparciami po obydwu stronach stotu, dekoracja stoldéw (obrusy jednorazowego uzytku,
kwiaty);

12. Zorganizowanie koncertu zespoléw muzycznych w muszli koncertowej Parku

Konstytucji 3 Maja (zapewnienie udziatu zespotu wokalno — muzycznego wykonujgcego

piosenki biesiadne)

13. Organizacja kiermaszu stoisk regionalnych

a) zapewnienie przynajmniej 20 stoisk wystawienniczych wyposazonych w razie potrzeby w
namioty, krzesta i stoly oraz dostep do energii elektryczne;j;

b) zapewnieniu min.20 wystawcéw z  produktami lokalnymi (wedliny, ciasta, napoje
bezalkoholowe , miod, chleby, ser, produkty ekologiczne, wyroby regionalne etc.);

14. Organizacja poczestunku w wydzielonej strefie VIP

a) zabezpieczenie namiotu cateringowego z podtogg i galg o powierzchni 20 m x
15 m wyposazonego w:
= stoty okragle dla maksimum 75 oséb,
= krzesta i pokrowce na krzesta w ilosci do 75 szt.,
= stoty koktajlowe w ilosci 20 szt.,
= stoty bankietowe w ilosci 20 szt.,

b) zorganizowanie catering w formie szwedzkiego stotu:
= przygotowanie dwdch rodzajow zup,
= przygotowanie dania goracego,
= przygotowanie sze$¢ rodzajow zimnych przekasek,
= zorganizowanie bufetu stodkiego (ciasto, kawa, herbata),
= obstluga kelnerska: 10 osob,

15. Montaz namiotu dla organizatoréw konkursu ,,Gdzie te piekne ogrody i kwieciste
balkony (wyposazenie namiotu w 4 stoty i 4 krzesta)

16. Przeprowadzenie dzialan promocyjnych

a) wykonanie projektu graficznego plakatu, ulotek informacyjnych i dyplomu z

wykorzystaniem grafiki z lat poprzednich,

b) druk plakatow informacyjnych formatu A3, w ilosci 150 szt.,

c¢) druk ulotek informacyjnych formatu A6 w ilosci 300 szt,

d) wykonanie dyplomow formatu A 3 — 4 szt. ,

e) promocja konkursu kulinarnego na lokalnych portalach internetowych (suwalki.info,
suwalki24.pl. kuriersuwalski.pl, wirtualnesuwalki.pl, niebywalesuwalki.pl ),

f) wykonanie bannera promocyjnego na scen¢ o wymiarach 1 mx 6 m — 1 szt.



